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I  NOS TRI  SERVIZ I  
 

CERIMONIE  CENE AZIENDALI   EVENTI   PARCO GIOCHI  

 

RISTORANTE  - P IZZERIA 
 

 

A l  r is torante  Al  Bosco potete gusta re  le  spec ia l i tà  de l la  cuc ina veneta p iù  genu ina:  g l i  an t ipast i  

ca ld i  o  f reddi ,  la  pasta a l l ’uovo fa t ta  in  casa con i  sugh i  t ip ic i  legat i  a l le  s tag ion i ,  la  p re l ibata  

carne cot ta  a l la  brace  e anche la  p izza.   

 

Pur  essendo cresc iuto  ne l l a  d imens ione e ne l  numero d i  c l ien t i  che  può ospi ta re,  i l  r is torante A l  

Bosco conserva i l  ca lo re de l la  gest ione fami l iare che v iene t rasmesso anche nel la  cuc ina e ne i  

p ia t t i  de l la  casa che cont inuano ad essere i l  punto for te  de l  nost ro  r is torante.  

 

D isponiamo d i  ampie sa le,  anche mansarda te,  dove ospi tare pranz i  per  cer imonie t rad iz ional i ,  

cene az iendal i  o  banchet t i  nuz ia l i  a l l ’ insegna del la  genuin i tà  assoc iata a l la  ra f f inatezza del  

nost ro menù.  

 

 

Wi-F i  

Nome:  Wire less -AL-BOSCO 

Password:  R is tAlbosco2013  

 

 

 

R imani  aggiornato su l le  nov i tà  de l  r is torante da l  nost ro s i to  www.albosco. i t  e  seguic i  ne i  nost r i  

prof i l i  soc ia l  Facebook  e Ins tagram  

  

http://www.albosco.it/
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Antipasti 
Crema di mais con funghi, salame e scaglie di grana € 6,00 

Antipasto veneto (affettati misti)  € 6,00 

Antipasto vegetariano € 7,00 

Tagliere di affettati e formaggi misti  € 20,00 

Tagliere di soli  affettati misti  € 20,00 

 

Primi piatti 
Bigoli (ragù di carne, anatra, pomodoro, sugo del giorno)  €8,00 

Tagliatel le (ragù di carne, anatra, pomodoro, sugo del giorno)  € 8,00 

Strozzapreti (ragù di carne, anatra, pomodoro, sugo del giorno)  € 8,00 

Gnocchi (ragù di carne, anatra, pomodoro, sugo del giorno)  € 8,00 

Bis di primi del giorno € 10,00 

 

Secondi piatti 
Grigliata mista (pollo, costine, salsiccia, pancetta e polenta) € 13,00 

Pollo alla grigl ia € 9,00 

Braciola di maiale € 9,00 

Braciola di vitello € 14,00 

Costata di manzo (hg. euro 4,00) € 18,00 

Fiorentina (hg. euro 4,50) € 45,00 

Tagliata di manzo al rosmarino € 16,00 

Filetto di manzo € 20,00 

Filetto di manzo al pepe verde € 23,00 

Baccalà alla vicentina €18,00 

Formaggio alla piastra € 9,00 

Piatto bosco (formaggio alla piastra, funghi, salame e polenta)  € 12,00 

Tartare di manzo 200gr con contorno € 17,00 

Cotoletta con patate fri t te € 12,00  
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Contorni 
Patate fri tte € 4,00 

Insalata mista di stagione € 4,00 

Verdura cotta (bieta e cicoria)  € 4,00 

Verdure alla grigl ia (melanzane, zucchine e peperoni)  € 4,00 

 

Dolci 
Sorbetto al l imone € 3,00 

Dolci misti della casa € 3,00 

Tartufo bianco o nero € 5,00 

Tartufo bianco o nero affogato al caffè  € 6,50 

Tartufo bianco o nero affogato al liquore € 7,50 

Dessert del giorno € 5,00 

Frutta € 5,00 

 

Coperto € 2,50 

 

Proposta di menù fisso 
Adulti € 28,00 - Bambini (2-10 anni) € 14,00 

 

La proposta, valida solamente se fatta da tutto il gruppo, comprende: 

 

Bis di primi del giorno 

Grigliata mista (pollo, costine, pancetta, salsiccia e polenta ) 

Patate fritte e insalata mista 

Acqua, vino sfuso, bibite in bottiglia e coperto sono inclusi 

 

NOTA: Le pietanze del menù fisso sono uguali per tutto il gruppo.   
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Le pizze tradizionali 
ASPARAGI (pomodoro, mozzarel la, asparagi)   € 7,00 

BABY (pomodoro, mozzarel la, wurstel ,  patat ine fr i t te)  € 8,50 

BUFALA (pomodoro, dopo cottura: mozzarel la di  bufala)   € 10,00  

CALZONE (mozzarel la, prosciutto cotto, funghi,  dopo cottura: pomodoro) € 8,00 

CAPRESE (pomodoro, dopo cottura: mozzarel la di  bufala, pomodorini  e basi l ico)  € 10,00 

CAPRICCIOSA (pomodoro, mozzarel la, prosciutto cotto, funghi,  carciof i )  € 9,00 

CHAMPIGNON (pomodoro, mozzarel la, champignon)  € 8,00 

CHIODINI (pomodoro, mozzarel la, chiodini)  € 9,00 

DIAVOLA (pomodoro, mozzarel la, salamino piccante)  € 8,00 

FUNGHI MISTI (pomodoro, mozzarel la, funghi mist i )  € 9,00 

GAMBERO (pomodoro, mozzarel la, code di  gambero)  € 9,00 

MARGHERITA (pomodoro, mozzarel la)  € 6,00 

MARINARA (pomodoro, ol io al l ’agl io, or igano)  € 6,00 

MELANZANE (pomodoro, mozzarel la, melanzane)  € 7,00 

ORTOLANA (pomodoro, mozz,  verdure stagionali )   € 9,50  

PARMIGIANA (pomodoro, mozzarel la, melanzane, dopo cottura: grana)  € 9,00 

PATATOSA (pomodoro, mozzarel la, patate fr i t te)  € 8,00 

PEPERONI (pomodoro, mozzarel la, peperoni)   € 8,00 

PORCINI (pomodoro, mozzarel la, porcini)   € 9,00 

PROSCIUTTO COTTO (pomodoro, mozzarel la, prosciutto cotto)  € 8,00 

PROSCIUTTO CRUDO (pomodoro, mozzarel la, dopo cottura: prosciutto crudo)  € 9,00  

PROSCIUTTO E FUNGHI (pomodoro, mozzarel la, prosciutto cotto, funghi)   €8,00 

PUGLIESE (pomodoro, mozzarel la, cipol la)  € 8,00 

QUATTRO FORMAGGI (pomodoro, mozzarel la, formaggi mist i )  €9,00  

QUATTRO STAGIONI (pom, mozzarel la, prosciutto cotto, funghi,  carciofi ,  ol ive nere)  € 9,00 

ROMANA (pomodoro, mozz, acciughe, or igano)  € 8,00 

SCHIACCIATA (doppia pasta, ol io extra vergine d’ol iva, rosmarino, sale grosso)  € 5,00 

TONNO (pomodoro, mozzarel la, tonno)  € 8,00 

TONNO E CIPOLLA (pomodoro, mozzarel la, tonno, cipol la)   € 8,50 

TONNO E PISELLI (pomodoro, mozzarel la, tonno, pisel l i )   € 8,50 

ZUCCHINE (pomodoro, mozzarel la, zucchine)  € 7,00  
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Le pizze speciali 
AFFETTUOSA (mozzarel la, br ie, radicchio, salsiccia)  € 10,00 

ALBA (crema di  tar tufo, mozzarel la, funghi mist i ,  emmenthal)  € 11,00 

ANITA (pomodoro, mozzarel la, tonno, salamino piccante, cipol la)  € 9,00 

BOSCO (pom, mozz, chiodini ,  melanzane, emmenthal,  dopo cottura: speck)  € 10,00 

CAMA (crema di  asparagi,  mozzarel la, radicchio, code di  gambero)  € 11,00 

CAMPANA (pom, salamino picc, rosmarino, dopo cottura: mozzarel la di  bufala)  € 11,00 

CAPOCCIA (crema di  zucca, mozzarel la, radicchio, pancetta affumicata)  € 11,00 

CARBONARA (mozz, pancetta affumicata, uovo, dopo cottura:  grana) € 9,00 

CASTELLANA (pom, mozz, radicchio, salamino piccante, gorgonzola)  € 9,00 

CAVALLINA (pom, mozz, dopo cottura: sf i lacci ,  rucola, grana)  € 11,00 

DISCRETA (mozzarel la, funghi mist i ,  asiago, dopo cottura: prosciutto  crudo) € 11,00 

FALEGNAME (mozzarel la, porcini ,  dopo cottura: sf i lacci ,  grana)  € 11,00 

FRIARIELLI (mozzarel la, fr iar iel l i ,  salsiccia)  € 11,00 

GIOIOSA (pomodoro, mozzarel la, stracchino, chiodini ,  dopo cottura: rucola)  € 10,00 

GIORGIA (mozzarel la, zucchine,  cipol la, salamino piccante)  € 9,00 

LEGGERA (pomodoro, mozzarel la, dopo cottura: pomodorini ,  r ucola) € 8,00 

LUNA (crema di  tar tufo, mozzarel la, carciof i ,  salamino piccante, gorgonzola)  € 11,00 

MARI E MONTI (pomodoro, mozzarel la, code di  gamberi ,  porcini)  € 11,00 

MESSICANA (pom, mozz, peperoni,  salsiccia, cipol la, salamino piccante)  € 10,00 

NOSTROMO (pomodoro, cipol la, tonno, capperi,  ol ive)  € 10,00 

OSCAR (crema di  carciof i ,  mozzarel la, radicchio, dopo cottura: speck)  € 10,00 

PASQUALE (pom, mozz, acciughe, capperi ,  salamino piccante, ol ive nere)  € 10,00 

PENELOPE (mozzarel la, code di  gamberi , pisel l i ,  peperoni,  ol ive nere, prezzemolo)  € 11,00 

RACHELE (mozzarel la, code di  gamberi ,  pomodorini  soleggiat i ,  prezzemolo)  € 11,00 

SOTTOBOSCO (pom, mozz, pancetta affumicata, funghi mist i ,  dopo cottura: grana)  € 10,00 

STRANA (mozzarel la, salsiccia, asiago, pisel l i )  € 9,00 

TIROLESE (pomodoro, mozzarel la, wurstel ,  dopo cottura: speck)  € 9,00 

TRENTINA (pom, mozz,  gorgonzola, radicchio, dopo cottura: speck)  € 10,00 

TREVIGIANA (pomodoro, mozzarel la, radicchio, salsiccia, scamorza affumicata)  € 10,50 

VELLUTATA (mozzarel la, br ie, noci ,  dopo cottura: prosciutto crudo)  € 11,00 

VIZIOSA (crema di  zucca, mozzarel la, porcini ,  salsiccia, dopo cottura: grana)  € 11,00 

ZINGARA (pomodoro,  mozzarel la, funghi, peperoni,  ol ive)  € 10,00 

ZUCCHINE E CODE DI GAMBERI (pom, mozz, zucchine, code di  gamberi)   € 11,00  
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Le baguette 
Nr 1 (mozzarel la, r icotta, br ie, dopo cottura: prosciutto crudo, rucola, grana)  € 11,00 

Nr 2 (mozzarel la, radicchio, gorgonzola, dopo cottura: speck)  € 10,00 

Nr 3 (mozzarel la, zucchine, code di  gamberi ,  br ie)  € 11,00 

Nr 4 (mozzarel la, prosciutto cotto, funghi,  asiago)  € 9,00 

 

 

 

SONO DISPONIBILI ANCHE PIZZE IN FORMATO FAMIGLIA A €20,00 (MAX 2 GUSTI). 

LE AGGIUNTE VARIANO DA €1,00 A €3,00. 

 

In particolari periodi dell’anno si fa uso di prodott i surgelati ma comunque di ott ima qualità.  

I l seguente menù può subire variazioni a discrezione della cucina.  
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Vini sfusi 
Vino fermo pinot bianco (11% vol.) o rosso cabernet franc (12% vol.) 1 l € 8,00 

Vino fermo pinot bianco (11% vol.) o rosso cabernet franc (12% vol.) 1/2 l € 4,50 

Vino fermo pinot bianco (11% vol.) o rosso cabernet franc (12% vol.)1/4 l € 3,50 

Vino frizzante dry (11% vol.) o rabosello (11% vol.) 1 l € 8,00 

Vino frizzante dry (11% vol.) o rabosello (11% vol.) 1/2 l  € 4,50 

Vino frizzante dry (11% vol.) o rabosello (11% vol.) 1/4 l € 3,50 

Vino sfuso al calice € 3,00 

 

Vini in bottiglia 
Moscato (6,5% vol.) o Mil lesimato dei Colli  Euganei  (11% vol.) Teolo vini € 14,00 

Fior d’Arancio (6,5% vol.) o Prosecco (11% vol.) Tenuta Monte S. Giorgio € 15,00 

Cabernet Franc (13% vol.) o Merlot (13,5% vol.) Tenuta Monte S. Giorgio € 15,00 

Pinot Grigio (13% vol.) o Serprino (11% vol.) Tenuta Monte S. Giorgio € 15,00 

Valpolicella superiore (13,5% vol.) Cà del monte € 20,00 

Valpolicella ripasso (13,5% vol.) Cà del monte € 22,00 

Lugana (13% vol.) Cà dei Frati  € 23,00 

Metodo Classico Trento DOC (12,5% vol.) Altemasi € 27,00 

 

Bibite 
IN LATTINA (330 ml) 

Coca-cola / Aranciata / The al l imone / The alla pesca / Lemon soda € 3,00 

 

IN BOTTIGLIA  

Coca-cola / Aranciata (1,5 l)  € 5,00 

Acqua naturale o frizzante (0,5 l) € 1,50 

Acqua naturale o frizzante (0,920 l) € 2,50 
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Caffetteria e amari 
Amari € 4,00 

Grappa Of Amarone barrique Bonollo € 5,00 

Caffè € 1,40 

Caffè corretto € 2,00 

Caffè decaffeinato € 1,50 

Ginseng / Orzo € 1,80 

 

Drink 
Spritz Luxardo € 4,00 

Spritz Luxardo bitter € 5,00 

Gin tonic € 8,00 

Aperit ivo analcolico della casa € 4,00 

Succo di frutta € 3,00 

Gingerino / Crodino € 3,00 

 

Birre alla spina 
Birra bionda Schwechater (5% vol.) - 0,2 l      €3,00 

 - 0,4 l     € 5,00 

 

Birre in bottiglia 
Birra bianca weissbier Paulaner (5,5% vol.) € 5,50 

Birra rossa Kloster dunkel  Alpirsbacher (4,9% vol.) € 5,50 

 

Il ristorante è aperto tutte le sere dal mercoledì alla domenica  e a pranzo il sabato, la 
domenica e i giorni festivi .  

La pizzeria è solo a cena dal mercoledì alla domenica. 

Gli orari di apertura possono subire variazioni in base alla stagione.   
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Elenco degli 
allergeni alimentari 


