
CER IMON IE CENE  AZ IENDAL I  

I  NOSTR I  SERV IZ I

AFF ITTO  CAMERE  PAR CO  G IOCH I   EVENT I

A L  R I S T O R A N T E  A L  B O S C O  p o t e t e  g u s t a r e  l e  s p e c i a l i t à  d e l l a  c u c i n a  v e n e t a  p i ù  
g e n u i n a :  g l i  a n t i p a s t i  c a l d i  o  f r e d d i ,  l a  p a s t a  a l l ’ u o v o  f a t t a  i n  c a s a  c o n  i  s u g h i  

t i p i c i  l e g a t i  a l l e  s t a g i o n i ,  l a  p r e l i b a t a  c a r n e  c o t t a  a l l a  b r a c e  e  o r a  a n c h e  l a  
p i z z a .

P u r  e s s e n d o  c r e s c i u t o  n e l l a  d i m e n s i o n e  e  n e l  n u m e r o  d i  c l i e n t i  c h e  p u ò  
o s p i t a r e ,  i l  B o s c o  c o n s e r v a  i l  c a l o r e  d e l l a  g e s t i o n e  f a m i l i a r e  c h e  v i  v i e n e  

t r a s m e s s o  a n c h e  n e l l a  c u c i n a  e  n e i  p i a t t i  d e l l a  c a s a  c h e ,  c o n t i n u a n o  a d  e s s e r e  
i l  p u n t o  f o r t e  d e l  n o s t r o  r i s t o r a n t e .

D i s p o n i a m o  d i  a m p i e  s a l e ,  a n c h e  m a n s a r d a t e ,  d o v e  o s p i t a r e  p r a n z i  p e r  
c e r i m o n i e  t r a d i z i o n a l i ,  a z i e n d a l i  o  b a n c h e t t i  n u z i a l i  a l l ’ i n s e g n a  d e l l a  g e n u i n i t à  

a s s o c i a t a  a l l a  r a f f i n a t e z z a  d e l  m e n ù .  

R i m a n i  a g g i o r n a t o  s u l l e  n o v i t à  d e l  r i s t o r a n t e  d a l  n o s t r o  s i t o  w w w . a l b o s c o . i t
e  s e g u i c i  n e i  n o s t r i  p r o f i l i  s o c i a l  F a c e b o o k  e  I n s t a g r a m   

R I STORANTE  -  P IZZER IA  



Crema di mais con funghi,  salame e scagl ie di grana 

Ant ipasto veneto (af fettat i  mist i)

Ant ipasto vegetariano

Tagl iere di af fettat i  e formaggi mist i  

Bigol i  (sugo di car ne - pomodoro - anitra)

Tagl iatel le (sugo del gior no)

Strozzapret i  (sugo del gior no)  

Gnocchi (sugo del gior no - pomodoro - anitra)

Bis di pr imi  

Gr igl iata mista (pol lo, cost ine, sals iccia, pancetta e polenta)

Pol lo al la gr igl ia 

Braciola di maiale 

Braciola di v i tel lo 

Costata di manzo (hg. euro 4,00)

Fiorent ina (hg. euro 4,50)

Tagl iata di manzo al rosmarino

Fi letto di manzo

Fi letto di manzo al pepe verde + contor no

Baccalà al la v icent ina 

Formaggio al la piastra 

Piatto bosco (formaggio al la piastra, funghi,  salame e polenta)

Tar tare di manzo 200gr + contor no

Antipasti

Primi pia�i

Secondi pia�i

6,00

6,00

7,00

15,00
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10,00

13,00

9,00

9,00

14,00

18,00

45,00

16,00

20,00

23,00

18,00

9,00

12,00

17,00



Patate fr i t te

Insalata di stagione 

Verdura cotta 

Verdure grigl iate 

Contorni

Dolci

Proposta di menu' 
Adulti € 28,00  Bambini (2-10 anni) € 14,00 

Proposta val ida solo per tutto i l  gr uppo e comprende:
Bis di pr imi

Grigl iata mista (pol lo, cost ine, pancetta, sals iccia e polenta)

Insalata e patate fr i t te 

Bevande e coper t i  compresi 

Sorbetto al l imone 

Dolce del la casa 

Tar tufo bianco e nero

Desser t 

Fr utta

In par t icolar i  periodi del l ’anno si fa uso di prodott i  surgelat i  ma comunque di ott ima qual i tà

I l  seguente menù può subire variazioni a discrezione del la cucina 
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3,00

3,00

5,00

5,00

2,50

4,00

4,00

4,00

4,00

4,00

Coper to 



Le pizze tradizionali 
ASPARAGI (pomodoro, mozzarel la,  asparagi)

BABY (pomodoro, mozzarel la, wur stel ,  patat ine fr i t te)

BUFALA (pomodoro, dopo cuttura: mozzarel la di bufala)

CALZONE (mozzarel la, prosciutto cotto, funghi,   dopo cottura: pomodoro)

CAPRESE (pomodoro, dopo cottura: mozzarel la di bufala, pomodorini  e basi l ico)

CAPRICCIOSA (pomodoro, mozzarel la, prosciutto cotto, funghi,  carciof i)

CHIODINI (pomodoro, mozzarel la,  chiodini)

DIAVOLA (pomodoro, mozzarel la, salamino piccante)

FUNGHI (pomodoro, mozzarel la, champignon)

FUNGHI MISTI (pomodoro, mozzarel la, funghi mist i)

GAMBERO (pomodoro, mozzarel la, code di gambero)

MARGHERITA (pomodoro, mozzarel la)

MARINARA (pomodoro, ol io al l ’agl io, or igano)

MELANZANE (pomodro, mozzarel la, melanzane)

ORTOLANA (pom, mozz, melanzane, peperoni,  zucchine, asparagi,  pisel l i)

PARIGINA (pomodoro, mozzarel la,  dopo cottura: prosciutto cr udo)

PARMIGIANA (pomodoro, mozzarel la, melanzane, dopo cottura: grana) 

PATATOSA (pomodoro, mozzarel la,  patate fr i t te)

PEPERONI (pomodoro, mozzarel la,  peperoni)

PORCINI (pomodoro, mozzarel la, porcini)

PROSCIUTTO (pomodoro, mozzarel la, prosciutto cotto)

PROSCIUTTO E FUNGHI (pomodoro, mozzarel la, prosciutto cotto, funghi)

PUGLIESE (pomodoro, mozzarel la,  c ipol la)

QUATTRO FORMAGGI (pomodoro, mozzarel la, formaggi mist i)

QUATTRO STAGIONI (pom, mozzarel la, prosciutto cotto, funghi,  carciof i ,  ol ive nere)

ROMANA (pomodoro, mozz, acciughe, or igano)

SCHIACCIATA (doppia pasta, ol io extra vergine d’ol iva, rosmarino, sale grosso)

TONNO (pomodoro, mozzarel la, tonno)

TONNO E CIPOLLA (pomodoro, mozzarel la, tonno, c ipol la)

TONNO E PISELLI (pomodoro, mozzarel la, tonno, pisel l i)

ZUCCHINE (pomodoro, mozzarel la,  zucchine)
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 7,00  

8,50  

10,00  

10,00  

9,00  

8,00  
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7,00  

9,00  

9,00  
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8,00  



Le pizze speciali 
AFFETTUOSA (mozzarel la, br ie, radicchio, sals iccia)

ALBA (crema di tar tufo, mozzarel la, funghi mist i ,  emmenthal)

ANITA (pomodoro, mozzarel la, tonno, salamino piccante, c ipol la)

BOSCO (pom, mozz, chiodini ,  melanzane, emmenthal,  dopo cottura: speck)

BRACCIO DI FERRO (mozzarel la, r icotta, spinaci)

CAMA (crema di asparagi,  mozzarel la, radicchio,  code di gambero)

CAMPANA (pom, salamino picc , rosmarino, dopo cottura: mozzarel la di bufala)

CAPOCCIA (crema di zucca, mozzarel la, radicchio, pancetta af fumicata)

CARBONARA (mozz, pancetta af fumicata, uovo, dopo cottura:grana)

CASTELLANA (pom, mozz, radicchio, salamino piccante, gorgonzola)

CAVALLINA (pom, mozz, dopo cottura: sf i lacci ,  r ucola, grana)

DISCRETA (mozzarel la, funghi mist i ,  asiago, dopo cottura: prosciutto cr udo)

FALEGNAME (mozzarel la, porcini ,  dopo cottura: sf i lacci ,  grana)

FORTE (pomodoro, mozzarel la, spinaci ,  uova, dopo cottura: grana)

FRIARIELLI (mozzarel la, fr iar ie l l i ,  sals iccia)

GIOIOSA (pomodoro, mozzarel la, stracchino, chiodini ,  dopo cottura: r ucola)

GIORGIA (mozzarel la, zucchine, c ipol la, salamino piccante)

LEGGERA (pomodoro, mozzarel la, dopo cottura: pomodorini ,  r ucola)

LUNA (crema di tar tufo, mozzarel la, carciof i ,  salamino piccante, gorgonzola)

MARI E MONTI (pomodoro, mozzarel la, code di gamberi ,  porcini)

MESSICANA (pom, mozz, peperoni,  sals iccia, c ipol la, salamino piccante)

NOSTROMO (pomodoro, c ipol la, tonno, capperi ,  ol ive)

OSCAR (crema di carciof i ,  mozzarel la, radicchio, dopo cottura: speck)

PASQUALE (pom, mozz, acciughe, capperi ,  salamino piccante, ol ive nere)

PENELOPE (mozzarel la, code di gamberi ,  pisel l i ,  peperoni,  ol ive nere, prezzemolo)

RACHELE (mozzarel la, code di gamberi ,  pomodorini  soleggiat i ,  prezzemolo)

SOTTOBOSCO (pom, mozz, pancetta af fumicata, funghi mist i ,  dopo cottura: grana)

STRANA (mozzarel la, sals iccia, asiago, pisel l i)

TIROLESE (pomodoro, mozzarel la, wur stel ,  dopo cottura: speck)

TRENTINA (pom, mozz, gorgonzola, radicchio, dopo cottura: speck)

TREVIGIANA (pomodoro, mozzarel la, radicchio, sals iccia, scamorza af fumicata)
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VELLUTATA (mozzarel la, br ie, noci ,  dopo cottura: prosciutto cr udo)

VIZIOSA (crema di zucca, mozzarel la, porcini ,  sals iccia, dopo cottura: grana)

ZINGARA (pomodoro, mozzarel la, funghi,  peperoni,  ol ive)

ZUCCHINE E CODE DI GAMBERI (pom, mozz, zucchine, code di gamberi)

 

Le bague�e  

Le piade

Nr 1 (mozzarel la, r icotta, br ie, dopo cottura: prosciutto cr udo, r ucola, grana)

Nr 2 (mozzarel la, radicchio, gorgonzola, dopo cottura: speck)

Nr 3 (mozzarel la, zucchine, code di gamberi ,  br ie)

Nr 4 (mozzarel la, prosciutto cotto, funghi,  asiago)

BIANCA (pasta, aromi, ol io extra vergine d’ol iva)

BOSCAIOLA (pasta, mozzarel la, funghi mist i)

BOSCO (pasta, mozzarel la, chiodini ,  grana)

DELIZIOSA (pasta, mozzarel la, code di gamberi ,  zucchine)

GHIOTTA (pasta, asiago, sopressa)

PORCONA (pasta, porchetta, aromi, ammenthal)

TUTTE LE PIZZE POSSONO ESSERE REALIZZATE CON FARINA 

DI MULTI CEREALI CON UN COSTO AGGIUNTIVO DI �2,00

SONO DISPONIBILI ANCHE PIZZE IN FORMATO FAMIGLIA A ��15,00 (MAX 2 GUSTI)

LE AGGIUNTE VARIANO DA �1,00 A �3,00
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Vino sfuso

Vino in bo�iglia

Bibite

Vino bianco pinot o rosso cabernet franc 1lt .

Vino bianco pinot o rosso cabernet franc 1/2 l t .

Vino bianco pinot o rosso cabernet franc 1/4 l t .

Vino fr izzante dr y o rabosel lo 1 l t .

Vino fr izzante dr y o rabosel lo 1/2 l t .

Vino fr izzante dr y o rabosel lo 1/4 l t .

Moscato o Mi l lesimato dei Col l i  Euganei

Fior d’ Arancio o Prosecco (Tenuta Monte S. Giorgio)

Cabernet Franc o Mer lot (Tenuta Monte S. Giorgio)

Pinot Grigio o Serprino (Tenuta Monte S. Giorgio)

Valpol icel la superiore (13% vol.)

Valpol icel la r ipasso (14% vol.)

Lugana (I  Frat i  13%)

Metodo Classico (Altemasi Trento DOC 12,5% vol.)

 

 

 

LAT TINA 

Coca-cola / Fanta 

The pesca / The limone 

BOT TIGLIE

Coca-cola / Aranciata 

Acqua naturale o frizzante 1/5 lt.

Acqua naturale o frizzante 920 ml. 
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Amari e  Caffe '
Amari

Amarone Of  

Caf fè

Caf fè cor retto

Caf fè decaf feinato

Ginseng

La pizzeria è aper ta tutte le sere dal mercoledì al la domenica

I l  r istorante è aper to tutte le sere dal mercoledì al la domenica e 

a pranzo i l  sabato, la domenica e i  gior ni fest iv i .

Grazie per averci  scelto  
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4,00

5,00

1,20

1,50

1,50

1,50

� 8,00

� 3,00

� 3,50

Drink
Gin tonic

Spritz  Luxardo 

Spritz Campari  



�
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2,50

4,00

Birre aa spina 

Birre in bo�iglia

KARMELITEN 

KARMELITEN 

Kloster Ur typ 4.9% alc.

Kloster Weizen Hel l  5.4 % alc.

Bir r i f ic io di tradizione monast ica; tutte le bir re Karmel i ten r ispettano le pecul iar i tà di questa secolare usanza
tramandata dai monaci di  Straubing, Germania.
I l  colore dorato e l ’aspetto luminoso di questa bir ra la rendono gradevole al l ’aspetto e gustosa al palato.
L’equi l ibrato aroma di malto luppolato è sostenuta dal buon carattere fr izzant ino. 
I l  retrogusto è del icato e svanisce armonicamente. 

- da 0,20 l

- da 0,40 l

� 5,00- da 0,50 l  in bott igl ia

Osser vate la str uttura vivace di questa bir ra torbida e robusta, dal colore gial lo br i l lante, 
Ottenuta con r i fermentazione in bott igl ia ad alta fermentazione, conser va un aroma fr uttato al la banana. 
Ogni sor so è un guizzo r infrescante. Un gioco armonico di leggera acidità e morbida dolcezza.

KARMELITEN 

BECK’S

Kloster Dunkel 5.1 % alc.

Premium Pi lsner 5 % alc.

� 5,00- da 0,50 l  in bott igl ia

I l  colore br uno deciso, scuro come la foresta bavarese e un aspetto bri l lante, sono ciò che si  nota a un primo sguardo. 
Chiar i  aromi di caramel lo e di ar rosto ingannano i l  naso, perché al pr imo sor so quest i  vengono dissol i  da del icate note di c ioccolato. 
Dopo i l  pr imo sor so è possibi le sent ire un leggero profumo di pr ugne.

� 3,50- da 0,33 l  in bott igl ia



Elenco dei 14 

aergeni alimentari

Per al lergie e/o intol leranze consultare i l  l ibro al lergeni al la cassa


